VALE BARQUEIROS — ROSE 2023 COLHEITA PRIVADA

Classificagao: Vinho Regional Alentejano

Tipo: Rosé / Colheita Privada

Designagdo: Vale Barqueiros — Rosé 2023 Colheita Privada
Produtor: Sociedade Agricola Herdade de Vale Barqueiros, S.A.

Acidos Totais: 4,5 g/dm?

pH Final: 3,58

Acucares Redutores: 0,3 g/dm?
Alcool: 11% Vol.

Origem das Uvas

Colheita: 2023

Castas: Aragonez, Cabernet Sauvignon e Syrah

Vinha: Herdade de Vale Barqueiros

Denominacgao: Vale Barqueiros

Tipo de Solo: Mediterranicos pardos de origem granitica.

Clima: Mediterranico, com uma ligeira continentalidade no periodo
Primavera/Ver3o.

Vindima:
Data: Setembro de 2023
Tipo: Manual

Vinificacao:
Fermentagdo: Em depdsitos de inox, a baixa temperatura, apds decantagao

estética. VALE BARQUEIR0S

FAMILY WINERY

Estagio: Em depdsitos de inox com estabilizacdo a temperatura de 6°C a 8°C
durante as duas primeiras semanas seguido de estdgio em cuba.

Cor: Rosé de cor salmdo rosada.

Aroma: Com aromas de lychie, ervas aromadticas e toque de pimenta rosa.

Sabor: Na boca é fresco, equilibrado e com uma persisténcia longa e

agraddvel.

Langamento: Maio de 2024

Temperatura de consumo recomendada: 8/102 C
Produgdo: 6.600 garrafas de 750ml

Engarrafamento: Sociedade Agricola Herdade de Vale Barqueiros, S.A.

Endlogo: Mario Andrade

comercial@valebarqueiros.pt | www.valebarqueiros.pt Pagina 14




