MONTE DE SEDA — BRANCO 2024

Classificagao: Vinho Regional Alentejano
Tipo: Branco
Designagao: Monte de Seda — Branco 2024

Produtor: Sociedade Agricola Herdade de Vale Barqueiros, S.A.

Acidos Totais: 4,9 g/dm?

pH Final: 3,44

Acucares Redutores: 0,3 g/dm?
Alcool: 13% Vol.

Origem das Uvas

Colheita: 2024

Castas: Arinto e Antdo Vaz

Vinha: Herdade de Vale Barqueiros

Denominacgao: Vale Barqueiros

Tipo de Solo: Mediterranicos pardos de origem granitica.
Clima: Mediterranico, com uma ligeira continentalidade no
periodo Primavera/Ver3o.

Vindima:
Data: Inicio de Setembro de 2024
Tipo: Manual

Vinificacao:

Fermentacdo: Em depdsitos de inox, a baixa temperatura,
apo6s decantagdo estatica.

Estagio: Em depdsitos inox a temperatura de 82 C até ao
engarrafamento.

Cor: Citrina

Aroma: Delicado com frescura frutada e energia

Sabor: Na boca revela bastante expressdo de fruta com um
perfil muito agradavel e redondo.

Langamento: Marco de 2025
Temperatura de consumo recomendada: 8/102 C
Produgdo: 13.200 garrafas de 750ml

Engarrafamento: Sociedade Agricola Herdade de Vale
Barqueiros, S.A

Endlogo: Mario Andrade

MONTE/DE

SEDA

BRANCO WHITE

VALE BARQUEIROS

750ml
0F PORTUG
NAL \LENILI;\.‘\"

comercial@valebarqueiros.pt | www.valebarqueiros.pt

Pagina 11




